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Winemakers Dinner, Sinatur Hotel Sixtus 

Torsdag den 1. marts 2012 

Masciarelli Abruzzon Italien 

Abruzzoregionen er en af Italiens mindste og grænser mod nord til Marche, mod vest til Lazio og mod syd til 

den endnu mindre region Molise, og mod øst til Adriaterhavet. Områdets altoverskyggende vinstjerne gennem 

snart 20 år er dog Gianni Masciarellig og hustruen Marina Cvetic. Ingen andre har vundet så meget hæder og 

ære til området som dette par 

  

Menu: 

Ravioli med torsk og røget stenbider, hertil stenbiderrogn og østershattecreme med Nolly Prat 

Villa Gemma Bianco ”Colline Teatine” 

En eksotisk og uimodståelig vin, duft og smag af æbler, banan og jasmin 

 

Carpazzio af krondyrfilet med skilt kirsebærglace, sennep og lun crebinette af foie-gras og timian 

Rosato “Colline Teatine” 

Masciarelli bruger en lille del af Montepulcianodruerne til en meget delikat rosévin.  

En lækker sødmefuld og meget anvendelig frugtbombe 

 

Duet af kalvemørbrad og glaceret vildsvinebryst med trøffelbagt persillerod og risotto med selleri og persille 

Montepulciano d’Abruzzo 

Vinen har en delikat duft og smag af røde bær, kirsebær, violer og tobak 

Montepulciano d’Abruzzo ”Marina Cvetic” 

Vinen er opkaldt efter ”fruen i huset”. 

Smagen er intens og storladen med mindelser af sødmefuld frugt, chokolade og vanilje 

 

3 slags picorino med sprød rug, syltet valnødder og olivenolie 

Montepulciano d’Abruzzo ”Villa Gemma” 

Montepulciano d’Abruzzo Villa Gemma er den ultimative topvin fra Masciarelli  

og er en af Italiens bedste rødvine. 

Druerne til Montepulciano d’Abruzzo Villa Gemma høstes fra en vinmark lige udenfor vingården.  

Udelukkende Montepulcianodruer indgår i vinen 
 

Menu og vine – per person kr. 625,00 
 

Bordbestilling – tlf. 6441 1999 eller sixtus@sinatur.dk 
 

 

 


